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Ⅰ 课程性质与设置目的要求
《物流商品养护技术》课程是高等教育自学考试物流管理专业（报关与国际货运方向）（独立本科段）的必修课程，是为了培养和检验考生掌握物流过程中商品养护的基本知识、基本理论并运用这些理论分析和解决现实物流过程中商品质量下降问题的能力而设置的一门专业基础课程。

《物流商品养护技术》课程主要介绍了包括仓库环境条件控制、管理；商品防霉防虫；食品防腐保鲜；金属商品防锈；高分子商品防老化以及商品的安全储存等物流商品养护技术。在内容上既注重了新理论、新技术的介绍，又突出了成熟理论和技术的应用。

本课程的先修课程是物流管理和海关商品学。本课程要求学生了解和掌握物流商品质量变化的类型、影响因素；空气温、湿度的变化对商品质量的影响，仓库湿、温度的控制与调节，冷藏库的温、湿度的管理；霉腐微生物及其特点，商品霉腐的过程、影响因素和防治；仓库害虫的生活习性、特点及防治方法；食品储存中的质量变化，食品储存方法，食品冷藏链；金属商品的锈蚀及防锈；高分子材料老化的内外因及防老化；化学危险品的特性、分类及安全储存；仓库鼠害、蚁害的防治；仓库消防安全管理；常见商品的存储特性及保管方法。

为拓展考生的物流商品养护的理论知识，掌握在我国刚兴起的物流管理专业，特开设本课程，以满足物流管理行业人才培养的需要。
Ⅱ 课程内容与考核目标
第1章 物流商品的质量变化
1、 学习目的和要求
通过本章学习，了解商品质量变化的规律及影响商品质量变化的内在和外界因素；熟悉商品在物流过程中的物理机械变化，化学变化，生理生化变化及某些生物活动引起的变化；掌握普通商品存储的基本要求。本章的重点是普通商品存储的基本要求。

2、 课程内容

第1节 商品质量变化的类型

    （一）商品的物理机械变化

    商品常发生的物理机械变化有商品的挥发、溶化、熔化、渗漏、串味、冻结、沉淀、破碎与变形等。

    （二）商品的化学变化

    商品的化学变化主要形式有氧化、分解、水解、化合、聚合、裂解、老化、曝光、锈蚀等形式。

    （三）商品的生理生化变化及其他生物引起的变化

    生化变化的定义；其他变化：呼吸、发芽、胚胎发育、后熟、霉腐、虫蛀等。

第2节 影响商品质量变化的因素

    （一）影响商品质量变化的内在因素

    商品的物理性质主要包括商品的吸湿性、导热性、耐热性、透气性等；商品的机械性质包括商品的弹性、可塑性、强力、韧性、脆性等；商品的化学性质包括的化学稳定性、毒性、腐蚀性、燃烧性、爆炸性等；商品按其化学成分可以分为无机成分的商品和有机成分的商品，商品成分有主要成分与杂质之分；商品的外观形态和内部结构。

    （二）影响商品质量变化的外界因素

    外部因素主要包括：空气中的氧、日光、温度、湿度、微生物和昆虫等。

第3节 普通商品存储的基本要求

    （一）严格验收入库商品

    在商品入库时要严格验收，弄清商品及其包装的质量状况。

    （二）适当安排储存场所

    根据商品性能不同，分区分类，合理安排存储场所。

    （三）妥善进行堆码苫垫

    做好货垛遮苫和货垛垛下苫垫隔潮工作；根据各种商品的性能和包装材料，结合季节气候等情况妥善堆码。

    （四）控制好仓库温、湿度

    把仓库湿、温度保持在适应商品储存的范围内。

    （五）认真进行商品在库检查

    进行定期或不定期的检查。

    （六）搞好仓库清洁卫生

对仓库内外环境应经常清扫，对商品采取有效防治措施。

3、 考核知识点

    （一）商品质量变化的类型

    （二）影响商品质量变化的因素

（三）普通商品存储的基本要求

4、 考核要求

    （一）商品质量变化的类型

    1．识记：商品质量变化的类型

    2．领会：商品的物理机械变化，商品的化学变化

    （二）影响商品质量变化的因素

    1．识记：商品的物理性质，商品的机械性质，商品的化学性质

    2．领会：商品的化学成分，商品的结构，影响商品质量变化的外界因素

    （三）普通商品存储的基本要求

    1．识记：商品保管工作的方针

2．应用：搞好商品保管，应做好六方面的工作

第2章 仓库温、湿度管理

一、学习目的和要求

通过本章学习，了解空气温、湿度的基本知识；空气湿度的三种表示方法及其关系；密封储存应注意的问题；密封储存的几种形式；通风方法的种类；吸潮方法的种类；冷藏库的种类；水产品低温保鲜技术的种类，熟悉密封材料的选择；通风时机的选择；吸潮剂种类的选择；冷库的库房管理，掌握露点的概念；商品的吸湿性与商品的平衡水分；商品的安全水分；商品的安全相对湿度与安全温度；通风原理。本章的重点是露点的概念，商品的平衡水分及通风原理。

2、 课程内容

第1节 空气温、湿度的基本知识

（一）空气温度

摄氏温度、华氏温度和绝对温度。

（二）空气湿度

绝对湿度、饱和湿度、相对湿度。

（三）露点

根据露点差，大致判断空气的饱和程度。

第2节 空气温、湿度的变化对商品质量的影响

（一）商品的吸湿性与商品的平衡水分

商品的吸湿性的概念及其与商品养护的关系；商品处于吸湿和散湿的平衡状态。

（二）商品的安全水分

商品的安全水分的概念及其对商品质量的影响。

（三）商品的安全相对湿度与安全温度

控制商品安全湿度与安全温度的原因及方法。

第3节 仓库温、湿度的控制与调节

（一）仓库的密封

密封储存应注意的问题；密封材料的种类；密封储存的四种形式。

（二）通风

通风原理；通风时机的选择；两种通风方法。

（三）吸潮

生石灰、氯化钙、硅胶等吸潮剂吸潮；去湿机吸潮。

第4节 冷藏库的温、湿度管理

（一）冷藏库的分类

生产性冷库、分配性冷库、综合性冷库。

（二）冷库的库房管理

使用库房应注意的问题；加强库房的管理工作，保证商品质量；合理码垛、提高库房

利用率。

第5节 养护技术实例一——水产品低温保鲜技术

（一）冰藏保鲜技术

冰藏保鲜技术的具体操作方法及使用时应注意的问题。

（二）冷海水保鲜技术

冷海水保鲜技术的具体操作方法及适用范围。

（三）微冻保鲜技术

微冻保鲜技术的优缺点及常用的三种微冻保鲜技术。

（四）冻结保鲜技术

常用的六种冻结保鲜方法。

（五）冻品在冻藏中的质量控制

在冻藏过程中要防止水分蒸发与冰晶升华及冰晶成长。

3、 考核知识点

（一）空气温、湿度的基本知识

    （二）空气温、湿度的变化对商品质量的影响

    （三）仓库温、湿度的控制与调节

    （四）冷藏库的温、湿度管理

4、 考核要求

（一）空气温、湿度的基本知识

    1．识记：绝对湿度、饱和湿度、相对湿度的概念；露点的概念

    2．应用：根据露点判断空气的饱和程度

    （二）空气温、湿度的变化对商品质量的影响

    1．识记：商品的吸湿性的概念；商品的安全水分的概念

    2．领会：商品的水分平衡状态

    3．应用：控制商品安全湿度与安全温度的原因及方法

    （三）仓库温、湿度的控制与调节

    1．识记：密封材料的种类；密封储存的形式；通风方法；吸潮剂的种类

    2．领会：通风原理；机械吸潮法

    3．应用：通风时机的选择

    （四）冷藏库的温、湿度管理

    1．识记：冷藏库的分类

    2．应用：冷库的库房管理

第3章 商品霉腐及其防治

1、 学习目的与要求

    通过本章学习，了解霉腐微生物的特点；霉腐微生物的生长繁殖条件；中药存储技术，熟悉商品霉腐的过程；十二种常见的易霉腐的商品，掌握引起商品霉腐的内在因素和外界因素；在仓储条件下，商品霉腐的原因；商品霉腐的防治。本章的重点是引起商品霉腐的内在因素和外界因素，商品霉腐防治中的化学药剂防霉，气调防霉腐及低温冷藏防霉腐。

2、 课程内容

    第一节 霉腐微生物及其特点

（一）霉腐微生物的特点

    微生物细胞的化学组成；微生物的营养；微生物摄食方法；微生物的呼吸；微生物

的生长繁殖方式和繁殖速度。

    （二）霉腐微生物的生长繁殖条件

    霉腐微生物的生长需要的六种外界环境条件。

第2节 商品霉腐的过程和影响因素

    （一）商品霉腐的过程

    受潮；发热；发霉；腐烂；霉味。

    （二）引起商品霉腐的主要因素

    商品霉腐的内在因素；商品霉腐的外界因素；在仓储条件下，商品霉腐的原因。

第3节 常见的易霉腐的商品

十二种常见的易霉腐的商品。

第四节 商品霉腐的防治

    （一）加强库存商品的管理

    做好库存商品的管理的措施。

    （二）化学药剂防霉

    防腐霉剂的主要原理及使用方法。

    （三）气相防霉腐

    气相防霉腐的概念及常用的气相防霉腐剂。

    （四）气调防霉腐

    气调防霉腐应注意的问题；气调防霉腐的方法。

    （五）低温冷藏防霉腐

    冰库（冰窖）冷藏；机械冷库储藏。

    （六）干燥防霉腐

    （七）其他防霉腐的方法

    紫外线防霉腐；微波防霉腐；红外线防霉腐。

    第五节 养护技术实例二——中药存储技术

中药材的虫蛀和霉变；中药霉变和虫蛀的防治；少量中药材的储存；中成药根据原料和剂型决定保管方法；防鼠。

3、 考核知识点

    （一）霉腐微生物及其特点

（二）商品霉腐的过程和影响因素

（三）常见的易霉腐的商品

    （四）商品霉腐的防治

四、考核要求

    （一）霉腐微生物及其特点

    1．识记：微生物在生长和繁殖过程中所必需的营养物质；不同微生物的繁殖方式；各种微生物对湿度、温度、气体的要求

    （二）商品霉腐的过程和影响因素

    1．领会：商品霉腐的过程；引起商品霉腐的内在因素；商品霉腐的外界因素

    2．应用：在仓储条件下，商品霉腐的原因

    （三）常见的易霉腐的商品

    1．识记：十二种常见的易霉腐的商品

    （四）商品霉腐的防治

    1．识记：商品霉腐的防治的种类

    2．领会：防霉腐剂的使用方法

    3．应用：气调防霉腐应注意的问题；气调防霉腐的方法

第4章 仓库害虫及其防治

1、 学习目的和要求

通过本章学习，了解仓库害虫的来源；仓库害虫的食物来源与食性；仓库害虫为害过的被害状；储粮害虫的分类及特点，熟悉温度、湿度对仓库害虫的影响；仓库害虫的机械防治，密封防治，生物防治及其各自的优缺点，掌握物理防治法，气调防治法和化学防治药剂的选择；玉米象、麦蛾的发生特点及防治。本章的重点是仓库害虫的物理防治法和气调防治法。

2、 课程内容

第一节 仓库害虫的生活习性及特点

    （一）仓库害虫的来源

    仓库害虫的九种生活处所。

    （二）仓库害虫的生存条件

    温度对仓库害虫发育速度的影响；湿度对仓库害虫生理活动的影响。

    （三）仓库害虫的食物因素

    仓库害虫的食物来源与食性；仓库害虫为害过的被害状。

第2节 仓库害虫的防治方法

    （一）机械防治

    竹简诱杀、离心撞击机治虫、抗虫粮袋。

    （二）物理防治

    物理防治的七种主要方法。

    （三）密封防治

    密封防治的概念。

    （四）气调防治

    气调防治的优点；充氮的步骤；充二氧化碳的方法。

    （五）化学防治

    化学防治的优缺点；化学药剂的种类。

    （六）生物防治

    生物防治的概念；生物防治的优缺点。

第3节 养护技术实例三——粮食储存技术

    （一）储粮害虫的分类及特点

    初期性和后期性害虫；储粮害虫发生的特点。

（二）常见的储粮害虫及其防治

3、 考核知识点

    （一）仓库害虫的生活习性及特点

    （二）仓库害虫的防治方法

4、 考核要求

    （一）仓库害虫的生活习性及特点

    1．识记：仓库害虫的九类生活处所；仓库害虫按食性分类；仓库害虫为害过的四种被害状

    2．领会：温度对仓库害虫发育速度的影响；湿度对仓库害虫生理活动的影响

    （二）仓库害虫的防治方法

    1．识记：仓库害虫防治方法的六种分类；机械防治的概念；两种化学防治的药剂

    2．领会：物理防治的七种主要方法；充氮的三个阶段；生物防治的优缺点

第5章 食品储存与保鲜

1、 学习目的和要求

通过本章学习，了解食品储存中的生理生化和生物学变化；食品储存中由微生物引起的变化；食品储存中的颜色变化；食品储存中的脂肪氧化酸变；苹果、梨、桃、核桃、红枣、菠萝、龙眼的储藏保鲜技术，熟悉食品罐藏应符合的要求；罐头食品储运时的主要工艺要求；食品辐射保藏方法；食品的干藏；两种食品添加剂；食品的减压保藏法；食品的电磁处理保藏法，我国食品冷藏链概况，掌握低温储藏食品的基本原理；食品的冷藏工艺；食品冷冻保藏工艺；食品的气调保藏；食品冷藏链的概念；食品冷藏链的分类；冷藏运输工具。本章的重点是食品的冷藏工艺，食品冷冻保藏工艺，食品的气调保藏，食品冷藏链的概念及分类。

2、 课程内容

第一节 食品储存中的质量变化

    （一）食品储存中的生理生化和生物学变化

    呼吸作用；后熟作用；萌发与抽苔；蒸腾与发汗；僵直；软化。

    （二）食品储存中由微生物引起的变化

    腐败；霉变；发酵。

    （三）食品储存中的颜色变化

    动物色素的变色；植物色素的变色；褐变。

    （四）食品储存中的脂肪氧化酸变

    脂肪氧化酸变的过程及影响因素。

第2节 食品的储存方法

    （一）食品的冷冻保藏

    低温储藏食品的基本原理；食品冷藏效果的影响因素；缓冻的概念；速冻的概念；速冻的优点；速冻的方法；长期储存冻结食品的低温库的工艺要求。

    （二）食品的罐藏

    罐藏容器应符合的要求；罐头食品储运时的主要工艺要求。

    （三）食品的辐照保藏

    肉禽类、水产品、蛋类及果蔬类食品的辐射保藏方法。

    （四）食品的干藏

    食品的干藏原理。

    （五）食品的化学保藏

    化学防腐剂；抗氧剂。

    （六）食品的气调保藏

    食品气调保藏的一般原理；三种气调方法；三种气调储藏方法。

    （七）食品的减压保藏法

    食品减压保藏法的原理。

    （八）食品的电磁处理保藏法

    三种电磁处理方法。

    第三节 食品冷藏链

    （一）食品冷藏链的分类

    按食品从加工到消费所经过的时间顺序分类；按冷藏链中各环节的装置分类，可分为固定的装置和流动的装置。

    （二）我国食品冷藏链概况

    我国食品冷藏链在食品的冷冻加工，冷冻冷藏运输，销售环节的发展概况及应注意的问题。

    （三）冷藏运输工具

    对冷藏运输设备的要求；冷藏汽车；铁路冷藏车；冷藏船；冷藏集装箱。

    第四节 养护技术实例四——水果防腐保鲜技术

常见水果的防腐保鲜技术。

3、 考核知识点

    （一）食品储存中的质量变化

    （二）食品的储存方法

（三）食品冷藏链

4、 考核要求

    （一）食品储存中的质量变化

    1．识记：呼吸作用的概念；后熟作用的概念；食品储存中由微生物引起的变化；植物色素的种类；脂肪氧化酸变的原因

    （二）食品的储存方法

    1．识记：低温储藏食品的基本原理；食品冷藏效果的决定因素

    2．领会：长期储存冻结食品的低温库的工艺要求；罐头食品储运时的主要工艺要求；食物辐射保藏的优点；食品的干藏原理；两种食品添加剂；食品减压保藏法的原理；当前电磁处理的方法

    3．应用：缓冻的概念；速冻的概念；速冻的优点；气调保藏的一般原理；三种气调方法；三种气调储藏方法

    （三）食品冷藏链

    1．识记：冷藏运输工具的种类

    2．领会：我国食品冷藏链概况；冷藏运输设备应满足的条件

    3．应用：冷藏链的概念；食品冷藏链的分类；冷藏汽车的制冷方式；冷藏集装箱的优缺点

第6章 金属商品的锈蚀及防锈

1、 学习目的与要求

通过本章学习，了解金属的大气锈蚀原理；大气锈蚀的分类；影响金属商品大气锈蚀的主要因素；金属表面的氧化处理、磷化处理；机械产品的防锈工艺及防锈包装，熟悉金属的锈蚀原理；缓蚀剂保护的特点及常用的缓蚀剂；电化学保护法的阴极保护、阳极保护及其异同、选用原则，掌握防止金属腐蚀的主要途径；常用的金属锈蚀控制技术；改变锈蚀环境的状态的常用途径；金属表面的处理方法。本章的重点是防止金属腐蚀的主要途径，常用的金属锈蚀控制技术及金属表面的处理方法。

2、 课程内容

    第一节 金属在大气中的锈蚀

    （一）金属的锈蚀原理

    化学锈蚀的机理；形成腐蚀电池必须具备的三个基本条件。

    （二）金属的大气锈蚀

    大气锈蚀的原理；三类大气锈蚀；影响金属商品大气锈蚀的六个主要因素。

第2节 金属锈蚀的防治

    （一）防止金属腐蚀的主要途径

    防止金属腐蚀的六种主要途径。

    （二）金属锈蚀的控制方法

    常用的八种锈蚀控制技术；选材所要考虑的环境因素；改变锈蚀环境的状态的常用途径。

    （三）缓蚀剂保护

    缓蚀剂保护的优点与缺点；常用的缓蚀剂。

    （四）电化学保护

    两种阴极保护法的比较；阴极保护的应用范围；阳极保护的基本原理；阳极保护的应用条件；阴极保护和阳极保护的比较；阴极保护和阳极保护的选用原则。

    （五）金属表面处理与覆盖层

    四种金属表面的清理方法；金属覆盖层的施工方法；非金属覆盖层的施工方法。

    （六）金属表面的化学转化

    钢铁的氧化处理方法；三种磷化处理的方法。

第3节 养护技术实例五——机械产品的防锈工艺及防锈包装

    （一）机床的防锈工艺及防锈包装方法

    工序间的防锈方法；零件的清洗和防锈；零件装配过程防锈注意事项；机床产品封存防锈。

    （二）轴承的防锈工艺及防锈包装方法

轴承的防锈工艺；工序间的防锈；成品轴承的清洗与防锈封存。

3、 考核知识点

（一）金属在大气中的锈蚀

    （二）金属锈蚀的防治

4、 考核内容

    （一）金属在大气中的锈蚀

    1．识记：金属的锈蚀原理；大气锈蚀的原理；大气锈蚀的分类

    2．领会：影响金属商品大气锈蚀的主要因素。

    （二）金属锈蚀的防治

    1．识记：两种阴极保护法的比较；阳极保护的基本原理及应用条件

    2．领会：常用的锈蚀控制技术；缓蚀剂保护的优缺点；阴极保护与阳极保护的比较及选用原则

    3．应用：防止金属腐蚀的主要途径；改变金属锈蚀环境状态的途径；金属表面的清理方法；金属覆盖层的施工方法

第7章 高分子商品的老化与防老化

1、 学习目的与要求

通过本章学习，了解橡胶分子结构状态及橡胶配合组分对橡胶老化的影响；成型加工条件因素、机械应力对橡胶老化的影响；聚氯乙烯硬质和软质制品的防老化；橡胶防老化体系选择的原则；几种橡胶的防老化措施及其配方，熟悉塑料老化的内因；橡胶老化的内因；大气环境因素对高分子材料老化的影响，掌握改进聚合和后处理工艺防止高分子材料老化；改进成型加工和后处理工艺防止高分子材料老化。本章的重点是改进聚合和后处理工艺及改进成型加工和后处理工艺防止高分子材料老化。

2、 课程内容

    第一节 高分子材料老化的内因

（1） 塑料老化的内因

高聚物分子结构上的弱点；制造过程中引进的新弱点；塑料中其他成分的弱点；塑料

中的微量杂质。

（2） 橡胶老化的内因

橡胶分子结构状态的影响；橡胶配合组分的影响。

第二节 高分子材料老化的外因

（1） 大气环境因素的影响

太阳光、氧和臭氧、热和气温变化、水和相对湿度、微生物、昆虫、海生物的影响。

（2） 成型加工条件因素的影响

（3） 机械应力对橡胶老化的影响

第三节 高分子材料的防老化

（1） 改进聚合和后处理工艺

减少不稳定结构；封闭端基；减少或除去催化剂残留物；除去其他杂质。

（2） 改进成型加工和后处理工艺

原料预处理——干燥；成型加工工艺。

（3） 改性

（4） 物理防护

（5） 添加防老化剂

第四节 养护技术实例六——聚氯乙烯的防老化

（1） 硬质制品

不透明硬质制品；透明或半透明硬质制品。

（2） 软质制品

电绝缘材料；薄膜。

第五节 养护技术实例七——橡胶制品的防老化

（1） 橡胶防老化体系选择的原则

根据具体情况采取相应的防老化措施。

（二）几种橡胶的防老化措施及其配方

天然橡胶；异戊橡胶；丁苯橡胶。

3、 考核知识点

（一）高分子材料老化的内因

（二）高分子材料老化的外因

（三）高分子材料的防老化

       四、考核内容

（1） 高分子材料老化的内因

    1．识记：高分子化学结构、链结构、物理结构上的弱点；橡胶老化的内因

（2） 高分子材料老化的外因

1．识记：影响高分子材料老化的大气环境因素

（3） 高分子材料的防老化

1．识记：高分子材料防老化的途径

2．应用：改进聚合和后处理工艺防止高分子材料老化；改进成型加工和后处理工艺防止高分子材料老化

第8章 化学危险品的安全储存

一、学习目的与要求

通过本章学习，了解爆炸性物品的特性及分类；氧化剂的特性及分类；压缩气体和液化气体的特性及分类；自燃物品的特性及分类；遇水燃烧物品的特性及分类；易燃液体的特性及分类；易燃固体的特性及分类；毒害性物品的特性及分类；腐蚀性物品的特性及分类；放射性物品的特性及分类；油品安全储存技术，熟悉压缩气体和液化气体的安全储存；自燃物品的安全储存；遇水燃烧物品的安全储存；毒害性物品的安全储存；放射性物品的安全储存，掌握爆炸性物品的安全储存；氧化剂的安全储存；易燃液体的安全储存；易燃固体的安全储存；腐蚀性物品的安全储存。本章的重点是爆炸性物品的安全储存，氧化剂的安全储存，易燃液体的安全储存，易燃固体的安全储存及腐蚀性物品的安全储存。

二、课程内容

第一节 化学危险品的特性及分类

（1） 爆炸性物品

爆炸性物品的特性；分类。

（2） 氧化剂

氧化剂的特性；分类。

（3） 压缩气体和液化气体

压缩气体和液化气体的特性和分类；气瓶的构造和它的类型；高压气瓶发生爆破的原

因。

（4） 自燃物品

自燃物品的特性；分类。

（5） 遇水燃烧物品

遇水燃烧物品的特性；分类。

（6） 易燃液体

易燃液体的特性；引起易燃液体燃烧的外界因素；易燃液体的分类。

（7） 易燃固体

易燃固体的特性；易燃固体发生燃烧的主要外因；易燃固体的分类。

（8） 毒害性物品

毒害性物品的特性；分类。

（9） 腐蚀性物品

腐蚀性物品的特性；分类。

（10） 放射性物品

放射性物品的种类和性质；分类。

第二节 化学危险品的安全储存

（1） 爆炸性物品的安全储存

库房建筑的要求；加强在库养护；消防方法。

（2） 氧化剂的安全储存

入库验收；操作堆码；保管和养护。

（3） 压缩气体和液化气体的安全储存

入库验收；储存条件；堆码苫垫；温、湿度管理；保管检查；消防方法。

（4） 自燃物品的安全储存

入库验收；储存条件；保管和养护。

（5） 遇水燃烧物品的安全储存

入库验收；操作堆码；保管和养护；消防方法。

（6） 易燃液体的安全储存

入库验收；操作堆码；保管和养护；消防方法。

（7） 易燃固体的安全储存

入库验收；储存条件；保管和养护；消防方法。

（8） 毒害性物品的安全储存

入库验收；保管和养护；储存条件和堆码苫垫；包装整理；消防方法。

（9） 腐蚀性物品的安全储存

入库验收；储存条件；保管和养护；消防方法。

（10） 放射性物品的安全储存

入库验收；储存条件；装缷搬运和堆码苫垫；温、湿度管理和保管检查；消防和救护

方法。

第三节 养护技术实例八——油品安全储存

（1） 油品储存过程中的质量管理

减少轻组分蒸发和延缓氧化变质；防止混入水杂造成油品变质；防止混油或容器污染

变质。

（2） 油品安全储存技术

防火为防爆；防止静电；防毒；防腐。

3、 考核知识点

（一）化学危险品的特性及分类

（二）化学危险品的安全储存

4、 考核内容

（1） 化学危险品的特性及分类

1．识记：化学危险品的种类；引起易燃液体燃烧的外界因素；易燃固体发生燃烧的主

要外因

（2） 化学危险品的安全储存

1．领会：爆炸性物品的消防方法；压缩气体和液化气体的入库验收；自燃物品的安全

储存；毒害性物品的安全储存；放射性物品的安全储存、运输方法

2．应用：爆炸性物品的在库养护；氧化剂的保管和养护；易燃液体的保管和养护；易

燃固体的安全储存；腐蚀性物品的保管和养护

第9章 仓库鼠害、蚁害的防治

一、学习目的与要求

通过本章学习，了解仓库主要的鼠类及其形态和生态特征；仓库白蚁的群体特点、生活史和生活习性；白蚁的活动迹象；仓库主要白蚁的种类及识别，熟悉影响鼠类发生的环境因素；白蚁的分飞和生长繁殖与环境条件的关系，掌握鼠类和白蚁的防治方法。本章的重点是鼠类和白蚁的防治方法。

2、 课程内容

第一节 仓库鼠害及其防治

（1） 仓库主要的鼠类

小家鼠；黄胸鼠；褐家鼠。

（2） 仓库鼠类的特征

仓库鼠类的形态特征；仓库鼠类的生态特征。

（3） 影响鼠类发生的环境因素

温度；水分；人类经济活动。

（4） 仓库鼠类的防治

防治原则和要求；防鼠方法；灭鼠方法。

第二节 仓库白蚁及其防治

（1） 白蚁的群体特点

生殖类型；非生殖类型。

（二） 白蚁的生活史和生活习性

白蚁的生活史；白蚁的生活习性。

（3） 白蚁的分飞和生长繁殖与环境条件的关系

气温；水分；食料。

（4） 白蚁的活动迹象

蚁路；分飞孔；空气孔；排泄物；吸水线；蚁巢。

（5） 仓库主要白蚁种类及识别

家白蚁；黄胸散白蚁；黑胸散白蚁。

（6） 白蚁的防治

预防白蚁；白蚁的灭治。

3、 考核知识点

（一）仓库鼠害及其防治

（2） 仓库白蚁及其防治

4、 考核内容

（1） 仓库鼠害及其防治

1．识记：仓库的三种家鼠

2．领会：影响鼠类发生的环境因素

3．应用：防鼠方法；灭鼠方法

（2） 仓库白蚁及其防治

1．识记：仓库白蚁的生活习性；仓库主要白蚁种类

2．领会：影响白蚁生长繁殖的环境因素；白蚁的活动迹象

3．应用：白蚁的预防和灭治方法

第十章 仓库消防安全管理

一、学习目的与要求

通过本章学习，了解燃烧的原理和条件；仓库内可能发生燃烧的主要原因，熟悉仓库消防设备、器材；掌握仓库防火安全管理；灭火方法。本章的重点是仓库防火安全管理及灭火方法。

2、 课程内容

第一节 仓库火灾的成因

（1） 燃烧的原理和条件

燃烧的三个条件。

（2） 引起仓库内燃烧的主要因素

直接火源；间接火源。

第二节 仓库防火安全管理

（1） 储存管理措施

（2） 搬运装缷管理措施

（3） 电器管理措施

（4） 火源管理措施

（5） 消防设备的配置、使用和管理

消防设备的配置；消防设施、器材的管理。

第三节 灭火方法及消防器材

（1） 灭火方法

隔离法；窒息法；冷却法。

（2） 仓库消防设备、器材

给、蓄、泵水设备；消防设备器材。

3、 考核知识点

（一）仓库火灾的成因

（二）仓库防火安全管理

（3） 灭火方法及消防器材

4、 考核内容

（1） 仓库火灾的成因

1．识记：燃烧的三个条件

2．领会：引起火灾的两种火源

（2） 仓库防火安全管理

1．领会：储存管理措施；搬运装缷管理措施；电器管理措施

2．应用：火源管理措施；消防设备的配置；消防设施、器材的管理

（3） 灭火方法及消防器材

1．领会：消防设备器材

2．应用：三种灭火方法

Ⅲ.有关说明与实施要求
为了使本大纲的规定在个人自学、社会助学和考试命题中得到贯彻与落实，现对有关问题作如下说明，并进而提出具体的实施要求。
　　　　　　　　　一、关于“课程内容与考核目标”中有关提法的说明

为使考试内容具体化和考试要求标准化，本大纲在列出考核内容的基础上，对各章规定了考核目标，包括考核知识点和考核要求。明确考核目标，使自学应考者能够进一步明确考试内容和要求，更有目的地系统学习教材；使考试命题能够更加明确范围，更准确地安排试题的知识能力层次和难易程度。
本大纲在考核目标中，按照识记、领会、应用三个层次规定其应达到的能力层次要求。这三个层次是循序渐进的。各个能力层次的含义是：
识记：能知道有关的名词、概念、知识的含义，并能正确认识和表达。这是低层次的要求。
领会：在识记的基础上，能全面把握基本概念、基本原理、基本方法，能掌握有关概念、原理、方法的区别与联系。这是较高层次的要求。
应用：在领会的基础上，能运用基本概念、基本原理、基本方法来分析和解决有关的理论与现实问题。这是最高层次的要求。
二、关于学习教材与主要参考书

学习教材：《物流商品养护技术》，窦志铭主编，人民交通出版社。2001年8月1版

三、自学方法指导
1．在全面系统学习的基础上，掌握物流商品养护的相关基本概念、基本理论、基本方法。本课程内容涉及范围广泛。自学应考者应首先全面系统地学习各章内容，记忆应当识记的基本概念和观点，深入理解基本理论，较为熟练地掌握报关实务的相关内容。其次，弄清楚各章内容之间的内在联系和逻辑关系，注重融会贯通；再次，在全面系统学习的基础上掌握重点，有目的深入学习重点章节的内容。但切忌在没有全面学习教材的情况下孤立地去抓重点。
　　2.注重理论联系实际，结合我国物流商品养护的理论和实践进行学习。商品养护的许多理论与方法具有很强的应用性。自学应考者在学习中应将这些内容与我国现实生活联系起来，进行相关分析，从而最终将知识转化为能力，提高自己的分析和解决问题的能力。
四、对社会助学的要求
1．社会助学者应根据本大纲规定的考试内容和考核目标，认真钻研指定的教材，明确本课程与其他课程不同的特点和学习要求，对自学应考者进行切实有效的辅导，引导他们防止自学中的各种偏向，把握社会助学的正确导向。
    2．要正确处理基础知识与应用能力之间的关系，努力引导自学应考者将识记、领会同应用联系起来，将基础知识和理论转化为应用能力，在全面辅导的基础上，着重培养和提高自学应考者分析和解决问题的能力。
    3．要正确处理重点和一般的关系。课程内容有重点与一般之分，但考试内容是全面的，而且重点与一般是相互联系的，不是截然分开的。社会助学者应指导自学应考者全面系统地学习教材，掌握全部考试内容和考核知识点，在此基础上再突出重点。总之，要将重点学习与兼顾一般结合起来，切勿孤立地抓重点，把自学应考者引向猜题押题的歧途。
五、关于考试命题的若干要求
1．本课程的命题考试，应根据本大纲规定的考试内容来确定考试范围和考核要求，不要任意扩大或缩小考试范围，提高或降低考核要求。考试命题要覆盖到各章，并适当突出重点章节，体现本课程的内容重点。
　　2．本课程在试题中对不同能力层次要求的分数比例，一般为：识记占20%；领会占30%；简单应用占30%；综合应用占20%。
　　3．试题要合理安排难易结构，试题难易程度可分为易、较易、较难、难四个等级。每份试卷中，不同难易度试题的分数比例一般为：易占20%；较易占30%；较难占30%；难占20%。在不同能力层次中都会存在不同难度的问题，切勿混淆。
　　4．本课程考试试卷采用的题型，一般有：名词解释题、单项选择题、多项选择题、简答题、论述题等。各种题型的具体形式参见本大纲附录。
附录：考试题型举例

一、单项选择题（在下列备选答案中只有一个是正确的，将其选出并把它的序号写在题干后面的括号内）

1.下列属于商品的化学变化的是（）

A．挥发    B．溶化    C．串味    D．老化

二、多项选择题（在备选答案中有二至五个是正确的，将其全部选出并把它们的标号写在题干后面的括号内。错选或漏选均不给分）

1.冷库按其用途可以分为（）

A．生产性冷库 B．加工性冷库 C．分配性冷库 D．储存性冷库 E．综合性冷库

三、名词解释题

1.露点

四、简答题

1.高分子材料防老化的措施有哪些？

五、论述题

1.试述食品冷藏链的概念和功能，冷藏链在我国的发展概况如何。
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