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一、课程性质及其设置目的和要求

    （一）课程的性质、地位和任务

    食品环境学课程在高等教育自学考试食品安全与品控专业独立本科的考试计划中，是一门重要的专业必修课。食品环境学是新兴的交叉学科，融合食品科学与工程、环境科学与工程、卫生学、毒理学等重要的基础科学和应用科学，揭示食品与环境之间的相互影响与依存关系和规律。本课程使应考者全面了解、掌握食品环境学的基本理论、基本概念、基本原则和方法，培养学生分析问题和解决问题的能力和理论联系实际的能力，为应考者从事食品质量控制、科学研究工作和进一步深造打下坚实的基础。
    （二）本课程的要求

通过本课程的学习，要求应考者：

    1. 掌握食品环境学的基本概念
    2. 食品工业与环境之间的相互影响与依存关系和规律
    3. 掌握食品产地环境与生产基地建设    
4. 食品工业ISO14000环境管理体系认证
    5. 食品工业污染防治和食品工业综合利用的方法

    6. 环境质量评价

    （三）本课程与有关课程的联系

    本门课程是从事食品安全与品控行业必备的一门专业课，食品环境学是一门研究与食品生产、加工、储藏、运输、销售环境相关的学科。既要研究食品生产、加工环境对食品安全的影响，同时也要研究食品生产加工过程中产生的污染物质对环境的破坏与保护问题，为实现食品安全生产和食品与环境的可持续性的共同发展。它与食品安全学与食品品质控制与管理等专业课程相互支撑。

二、课程内容与考核目标

第一章 绪  论
一、学习目的和要求

   明确食品工业与环境之间的相互影响与依存关系，介绍食品环境学的研究内容、范畴、对象及手段。

二、课程内容

第一节 食品与环境
（一）环境与环境问题

（二)人类对环境的影响

（三）人和环境的辩证关系
（四）环境与食物链、食品与人

（五）环境科学与食品科学

环境科学的定义、环境科学的产生、环境科学的特点

（六）环境污染与食品安全
自然环境与食品安全、人工环境与食品安全
（七）可持续发展
可持续发展的产生、可持续发展的内涵、可持续发展战略要求、我国可持续发展的战略措施
第二节 食品环境学的研究内容、对象及方法

（一）食品环境学的研究任务

（二）食品环境学的内容和特点

（三）食品环境学的研究对象和研究方法
三、考核知识点和考核要求

（一）环境与环境问题

识记：环境、环境自净能力、环境问题、威胁人类生存的十大环境问题、20世纪国外八大公害事件
领会：环境问题产生的原因及本质

（二）人类对环境的影响
领会：人类对环境的影响的具体表现

（三）人和环境的辩证关系
领会：人和环境的辩证关系
（四）环境污染与食品安全
识记：自然环境、人工环境

领会：自然环境与食品安全、人工环境与食品安全、人工环境对食品安全性的影响因素 

   （五）可持续发展 

领会：可持续发展的产生、可持续发展的内涵、可持续发展战略要求、中国的可持续发展战略的实施途径
   （六）食品环境学的内容和特点

识记：食品环境学的内容、特点

第二章 环境与食品原料
一、学习目的和要求

    通过本章学习，了解水、土壤及大气与食品原料的关系及三者的污染对食品原料的系列影响。

二、课程内容

第一节 水与食品原料
（一）基本概念
生物化学需氧量、化学需氧量、总有机碳、颗粒状有机碳、总需氧量、水体富营养化

（二）水污染及现状

水体污染按来源分类、反映水污染的主要指标及污染物、我国水污染现状

（三）水与食品原料水与食品原料

    污染物对农产品的影响、水污染对畜产品及水产品的影响、海洋污染的特点及危害

第二节 土壤与食品原料
（一）土壤污染

土壤污染的主要途径及特点

（二）农产品与土壤

土壤中几种主要的重金属污染

第三节 大气与食品原料
（一）大气与大气污染

大气污染的定义及污染源的种类
（二）大气环境问题对食品原料的影响

酸雨、温室效应、臭氧层破坏

第四节  环境干扰与食品原料

（一）概述

环境污染、环境干扰的概念及区别

（二）环境干扰与食品原料

环境干扰的内容、环境干扰对食品原料的影响

第五节  动物福利与食品原料

（一）动物福利

动物福利的概念、动物福利理念的产生、我国的动物福利

（二）动物福利对食品原料的影响

动物福利壁垒、动物福利壁垒对我国外贸出口的影响

三、考核知识点和考核要求

（一）基本概念
识记：生物化学需氧量、化学需氧量、总需氧量、水体富营养化
（二）水污染及现状

识记：水体污染按来源分类

领会：反映水污染的主要指标及污染物、我国水污染现状

（三）水与食品原料水与食品原料

    识记：海洋污染的特点及危害

领会：污染物对农产品的影响

（四）土壤污染

识记：土壤污染的主要途径及特点

（五）农产品与土壤

识记：土壤中几种主要的重金属污染

（六）大气环境问题对食品原料的影响

领会：酸雨、温室效应、臭氧层破坏对食品原料的影响

（七）环境干扰与食品原料

识记：环境污染、环境干扰的概念及区别

领会：干扰的内容、环境干扰对食品原料的影响

（八）动物福利与食品原料

识记：动物福利的概念

领会：动物福利壁垒、动物福利壁垒对我国外贸出口的影响

第三章 环境污染与食品安全
一、学习目的和要求

    通过本章学习，了解无机污染物、有机污染物、重金属、微生物污染物及寄生虫对食品安全的影响以及各类污染物在食品中的迁移和转化情况。

二、课程内容

第一节 无机污染物对食品安全性的影响
（一）无机污染物的来源

硫氧化物、氮氧化物、氯气、氟化物、氰化物及放射性物质的来源

（二）无机污染物的危害

二氧化硫的危害、硝酸盐、亚硝酸盐的危害、氟化物的危害、氰化物的危害、放射性物质的危害

（三）无机污染物的迁移与转化

迁移与转化的概念与分类

第二节 有机污染物对食品安全性的影响
（一）有机污染物的来源

多环芳烃、酚类化合物、二噁英、多氯联苯、N-亚硝基化合物的来源

（二）有机污染物的危害

多环芳烃、酚类化合物、二噁英、多氯联苯、N-亚硝基化合物、有机农药的危害

第三节 重金属对食品安全性的影响
（一）重金属的危害

镉、汞、铅、砷对人体的危害

（二）重金属的迁移与转化

汞在水体中的迁移与转化情况

第四节 微生物污染对食品安全性的影响
（一）微生物污染的分类及来源

真菌的来源、细菌的来源、病毒的来源

（二）微生物污染物的危害

真菌毒素的危害、细菌的危害、病毒的危害

第五节  寄生虫对食品安全性的影响

（一）寄生虫的分类及来源

（二）寄生虫对食品安全的影响

三、考核知识点和考核要求

（一）无机污染物

识记：迁移与转化的概念与分类

领会：（1）硫氧化物、氮氧化物的来源（2）二氧化硫、硝酸盐、亚硝酸盐的危害

（二）有机污染物
识记：食品法律法规制定的基本原则
领会：（1）二噁英、多氯联苯、N-亚硝基化合物的来源（2）二噁英、多氯联苯、N-亚硝基化合物有机农药的危害

（三）重金属
领会：镉、汞对人体的危害

第四章 加工环境与食品工业
一、学习目的和要求

本章主要介绍加工环境对食品安全的影响，明确食品安全与加工环境之间的相互影响与依存关系。

二、课程内容

第一节 加工环境与食品安全
（一）食品安全的影响因素

环境因素、人为因素、技术因素、消费因素与管理因素对食品安全的影响

（二）加工环境对食品安全的影响

加工环境的生物污染、滥用食品添加剂等对食品安全的影响
第二节 食品加工对环境的要求
（一）食品加工周边的环境要求

（二）食品加工车间的环境要求

（三）食品储运的环境要求
（四）食品质量安全市场准入制度对环境的要求
（五）食品企业通用卫生规范对环境的要求

第三节 食品加工环境的监测
（一）概述

环境监测的概念及内容、食品工厂环境监测的内容
（二）大气污染检测

大气污染物的快速检测方法
（三）水质污染检测

水和废水的检测方法
（四）微生物的检测

微生物检测的指标
三、考核知识点和考核要求

（一）食品安全的影响因素

领会：环境因素、人为因素、技术因素、消费因素与管理因素对食品安全的影响

（二）加工环境对食品安全的影响

应用：加工环境的生物污染、滥用食品添加剂等对食品安全的影响
（三）食品加工对环境的要求

领会：食品加工周边的环境要求、食品加工车间的环境要求、食品储运的环境要求

（四）大气污染检测

识记：大气污染物的快速检测方法
第五章 食品工业环境保护与废弃物综合利用
一、学习目的和要求

    通过本章学习，了解介绍食品工业中粮油加工业、畜产加工业、水产加工业、果蔬加工业、食品发酵工业对环境的污染、综合利用及污染防治概论，明确食品工业与环境之间的相互影响与依存关系。 
二、课程内容

第一节 食品工业对环境的影响 
（一）食品工业对水体的影响

食品工业对水体的污染、水体污染对食品工业的影响

（二）粮油加工业对环境的污染
（三）畜产加工业对环境的污染

（四）水产加工业对环境的污染

（五）果蔬加工业对环境的污染
（六）食品发酵工业对环境的污染
第二节 食品废弃物的综合利用
（一）油脂废弃物的利用

油料饼粕的利用、油脂精炼副产物的利用、油脂碱炼皂角的利用

（二）水产品废弃物的利用

鱼粉、鱼油等鱼体中废弃物的利用 
（三）农作物废弃物的利用

（四）农产品废弃物的利用

第三节 食品工业环境污染的预防措施
（一）无公害食品

（二）绿色食品

（三）有机食品

三、考核知识点和考核要求

（一）食品工业对水体的影响

领会：食品工业对水体的污染、水体污染对食品工业的影响

（二）畜产加工业对环境的污染

应用：（1）畜产加工业环境污染的现状、危害及预防措施（2）食品发酵工业对环境的污染的现状、危害及预防措施

（三）食品工业环境污染的预防措施
识记：无公害食品、绿色食品及有机食品的概念；无公害食品、绿色食品及有机食品各自的符合条件；无公害食品、绿色食品及有机食品的不同 

第六章  食品工业ISO14000环境管理体系实务
一、学习目的和要求

本章分别对ISO14000产生的背景、ISO14000带给企业的效益、ISO14000标准的特点及ISO14001环境管理体系模式进行了阐述，明确ISO14001环境管理体系的重要性。 

二、课程内容

第一节 ISO14000概述

（一）ISO14000的产生背景
（二）ISO14000系列标准特点 
（三）开展ISO14000对我国开展国际贸易的影响

（四）ISO14000适用的组织

第二节 ISO14001环境管理体系模式
（一）环境方针

（二）策划

（三）实施与运行

（四）检查和纠正

（五）管理评审

三、考核知识点和考核要求

（一）ISO14000概述

识记：（1）ISO14000系列标准特点（2）ISO14000适用的组织

领会：ISO14000的产生背景、开展ISO14000对我国开展国际贸易的影响
（二）ISO14001环境管理体系模式
识记：环境管理体系、持续改进、ISO14001包含的5大部分、17个要素
第七章  食品环境质量评价体系
一、学习目的和要求

本章分别对食品产地环境质量标准、质量监测及质量评价进行了阐述，明确食品品质与食品产地环境之间的相互影响与依存关系。
二、课程内容

第一节 环境质量评价概述

（一）环境质量与价值

（二）环境质量评价

概念、环境质量评价目的、意义及方法的探讨、环境质量评价的本质和特点

第二节 环境质量评价监测
（一）环境质量评价监测内容
（二）环境质量评价监测方法
（三）环境质量评价程序

三、考核知识点和考核要求

（一）环境质量评价

识记：环境质量及环境质量评价的概念

领会：（1）环境质量评价目的（2）环境质量评价的本质和特点

（二）环境质量监测
领会：（1）环境质量评价监测内容（2）环境质量评价监测方法（3）环境质量评价程序

应用：从产地的环境质量评价指数看是否符合产品的要求

三、有关说明与实施要求

    （一）关于“课程内容与考核目标”中有关提法的说明

    1. 大纲与教材的关系：大纲是进行学习和考核的依据，教材是学习掌握课程知识的基本内容和范围，教材的内容是大纲所规定课程内容的具体化。

    2. 大纲与教材所体现的课程内容应基本一致，大纲里面的课程内容和考核知识点，教材里也要有。

    3. 对考核目标的说明

    1）本课程要求学习和掌握的知识点内容都作为考核的内容；

    2）三个能力层次概念的理解。

    大纲在考核目标中，按照识记、领会、应用三个层次规定其应达到的能力层次要求。三个能力层次是递进等级关系。各能力层次的含义是：

    识记：要求能够识别和记忆本课程中的有关知识点的主要内容（如定义、定理、原则、重要结论、方法、步骤、特点等），并能根据考核的不同要求，做出正确的表达、选择和判断。是低层次的要求。

    领会：要求能够领悟和理解本课程中规定的有关知识点的内涵与外延，熟悉其内容要点和它们之间的区别与联系，并能够根据考核的不同要求，做出正确的解释、说明和论述。是较高层次的要求。

    应用：要求能够运用本课程中规定的若干知识点，分析和解决一般应用问题，如绘图和分析、论证等。是高层次的要求。

    （二）关于自学教材与主要参考书
    自学教材《食品环境学》，张建新、沈明浩主编，中国轻工业出版社，2006年9月1版。

    （三）自学方法的指导

    1. 在开始阅读某一章教材之前，先查看大纲中关于这一章的考核知识点、自学要求、以及对知识能力层次的要求和考核要求，以便在阅读教材时做到有的放矢。

    2. 本课程的第一章绪论，主要介绍食品与环境以及人类健康的相互关系；第二章环境与食品原材料的相互关系；第三章环境污染对食品安全的不利影响；第四章介绍了加工环境对食品安全的影响；第五章介绍了环境污染与食品工业及食品安全的关系；第六章介绍了食品生产的环境标准；第七章重点介绍环境质量评价与监测。考生应按照各章不同的要求进行掌握。

    （四）课程学分

    本课程共4学分。

    （五）对社会助学的要求

    1. 社会助学者应根据本大纲规定的考试内容和考试目标，认真钻研指定教材，明确本课程与其他课程不同的特点和学习要求，对应考者进行切实有效的辅导，引导他们防止学习中的各种偏向，把握社会助学的正确导向。

    2. 要正确处理基础知识和应用能力的关系，努力引导应考者将识记、领会、简单应用和综合应用联系起来，把基础知识和理论转化为应用能力，在全面辅导的基础上，着重培养和提高应考者的分析问题和解决问题的能力。

    3. 要正确处理重点与一般的关系。课程内容有重点与一般之分，但考试内容是全面的，而且重点与一般是相互联系的不是截然分开的。社会助学者应指导应考者全面系统地学习教材，掌握全部考试内容和考核知识点，在此基础上再突出重点。总之，要把重点学习同兼顾一般结合起来，切勿孤立地抓重点，把应考者引向猜题押题。

    （六）关于命题考试的若干规定

    1. 本课程的命题考试，应根据本大纲所规定的考试内容和考试目标（考核知识点、考核要求）来确定考试范围和考核要求，不要任意扩大或缩小考试范围，提高或减低考试要求。考试命题要覆盖到各章，并适当突出重点章节，体现本课程的内容重点。

    2. 本课程在试题中对不同能力层次要求的分数比例，一般为：识记占40%；领会占35%；应用占25%。

    3. 试题要合理安排难度结构。试题难易度可分为较易、较难和难三个等级。每份试卷中，不同难易度试题的分数比例为：较易占40%：较难占35%；难占25%。必须注意，试题的难易度与能力层次不是一个概念，在各能力层次中都会存在不同难度的问题，切勿混淆。

    4. 本课程考试试卷采用的题型有：填空、辨析、简答、综合等三种题型。其中综合包括讨论、案例分析两种题型。

    5. 本课程考试方式为闭卷、笔试，考试时间为150分钟。其中试卷份量应以中等水平的考生在规定时间内完成全部试题为标准。评分采用百分制，60分及格。考试时只允许带钢笔、圆珠笔等。答卷必须用蓝色或黑色的钢笔或圆珠笔书写。
